
Dauer: 

4 Stunden

Inklusive:

Ital. Aufschnitt-Variationen, 
Prosecco-Empfang

Je zwei Sorten Hauswein rot und weiß, Kölsch, 
Orangensaft, Apfelsaft, Cola, Cola Light,  
Wasser & Kaffee

Verlängerung möglich

Unter 15 Personen 1.485,00 € pauschal

Menü:

Vorspeise 
Kräuter-Crêpes mit Ricotta-Füllung auf  
buntem Salat

Hauptgang 
Kalbsrücken aus dem Ofen mit Weißweinsauce

oder

Gratiniertes Zanderfilet aus dem Ofen  
mit Weißweinsauce

Beilage 
Kartoffel-Sellerie-Stampf mit Marktgemüse

Dessert 
Schokoladen-Ravioli mit hausgemachtem 
Vanilleeis

Kochevent classic 
ab 99,00 € pro Person

Zubuchbare Optionen:

Champagner-Empfang 10,50 € pro Person 
Digestif 7,50 € pro Person 
Tischservice 9,50 € pro Person 
Käse-Variation aus Frankreich und Italien 9,50 € pro Person 
Aperitif-Cocktail-Kurs (ab 20 Personen) 12,50 € pro Person 
 
Alle Preise verstehen sich netto zzgl. 19% MwSt 
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